Bodegas Manuel Moneva

; Ficha de producto
é\ARINENA

DENOMINACION DE ORIGEN

MARCA ALMONAC
TIPO Blanco Dulce
VARIEDAD Moscatel

ELABORACION Seleccién de uva, con una gran
concentracion de azucar, para obtener
un mosto rico en aromas y dulzor. El
alcohol esta perfectamente integrado

Amarillo pajizo con matices dorados.
Aromas de fruta dulce (melocotdn) y a

CATA
flores (rosa).
Paso de boca sedoso y untuoso, con
final afrutado y persistente.
CONSUMO Consumir preferentemente entre 7y

10° C.
Ideal para todo tipo de postres.

Presentacion 12 und. X 75cl.

www.bodegasmanuelmoneva.com
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